Menu’s wijkrestaurant Lutlommel 2026

We starten op dinsdag 24 februari 2026
‘Witloofsoep
Gehaktbrood saus en rode kool puree

Trefpunt
Lutiommel

Dessert: Chocolademousse
Dinsdag 24 maart 2026

Currysoep
Gebraad met appel en veenbessen en kroketten.

Dessert: Cocosmousse

Dinsdag 28 april 2026

Aspergesoep

Kipfilet “Archiduc” met erwten en wortelen en gebakken aardappelen
Dessert: Aardbeienmousse

Dinsdag 26 mei 2026 A
Broccolisoep mm
Vidé met frietjes en een slaatje -

Dessert: Chocolade topping met slagroom
Dinsdag 23 juni 2026

Minestronesoep

Kalkoensteak “champignonroom” kroketten Trefount

Dessert: Bavarois van fruit Lutiommel

Dinsdag 22 september 2026

Portugese soep

Cordon-blue met schorseneren en gebakken aardappelen |
Dessert: Fruitsalade A
Dinsdag 27 oktober 2026

Pompoensoe
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Rundstong in Madeirasaus, prinsessenboontjes en puree

Dessert: Tiramisu

Dinsdag 24 november 2026
Tomatensoep met balletjes

Schnitzel “Milanaise” met peer en veenbessen en kroketten

Dessert: Speculaasmousse

Info Jacques Maes 0478 78 45 95



